
KULTOWE

Głodomór 
Jajecznica z 3 wiejskich jaj, frankfurterki 3 sztuki, 
sałatka śniadaniowa, pieczywo, masło 

Angielskie 
Wiejskie jaja sadzone 3 sztuki, bekon, pomidorki, 
smażone pieczarki, sałatka śniadaniowa, pieczywo, 
masło 

Energetyczne 
Wiejskie jajka na miękko 2 sztuki, pstrąg z Zielenicy 
wędzony na zimno, sałatka śniadaniowa, awokado, 
pieczywo, masło

MNIEJSZY GŁÓD

Jajecznica 
Jajka wiejskie 3 sztuki, do wyboru ze szczypiorkiem 
lub boczkiem i cebulką, pieczywo, masło 

Frankfurterki 
Kiełbaski wędzone 3 sztuki od Tradycyjnego Jadła, 
ketchup, musztarda, pieczywo, masło 

Kanapeczka
Kanapeczka do wyboru na chlebie bez drożdży:
•	 z truflową pastą jajeczną 
•	 z pastą rybną z pstrągiem wędzonym na ciepło  

z Zielenicy, cebulą, ogórkiem małosolnym i koperkiem
•	 Tirosalata - pasta z grillowanej papryki, 

 fety i jogurtu greckiego
Kanapeczka na vermoncie z pastrami, 
serem bursztyn, ogórkiem małosolnym 
i słodką musztardą 

Słodkie jak u babci
Chałeczka drożdżowa, słoiczek francuskiej konfitury  
i kremu czekoladowego, kremowy serek robiola, masło

Nasze śniadania to przede wszystkim jakość 
i świeżość, zarówno w kwestii produktów, jak 
i ich przygotowania, w związku z czym czas 
oczekiwania, zwłaszcza w weekendy może 
wynieść nawet 60 minut.

DODATKI 
Pieczarki 

Bekon 

Wędzona ryba 

Awokado 

Pasta jajeczna z truflą

Sałatka śniadaniowa 

Słoiczek francuskiej konfitury 

Miodek z Pasieki Świtała 

Koszyk pieczywa 

Francuskie masełko Conviette 

Tapenada – pasta z oliwek 

Pasta rybna

Pastrami

WEGE 

Pomi-d’oro
Carpaccio z kolorowych pomidorów, straciatella, 
chrupiący olej z chilli, tajska bazylia, focaccia  

Bowl 
Quinoa, mango lotnicze, awokado, marynowane tofu, 
ogórek pikle z czerwonej cebuli, pestki dyni, kiełki 
rzodkiewki, dressing limonkowo-miętowy z syropem 
klonowym, zielony ogórek

Grecki bajgiel
nasz bajgiel, pasta z oliwek, grillowane warzywa,
feta, tzatziki

SEZONOWE

Jajka po turecku
Jogurt grecki z ziołami, chorizo lub olej z chrupiącym 
chili, 2 jajka na miękko, masło, pieczywo 

Słodkie lato 
Ciepła brioszka naszego wypieku, crème fraîche, 
sos ze świeżych jagód

Hot dog
Hot-dog z białą kiełbasą naszego wyrobu, surówką 
z młodej kapusty, ogórkiem małosolnym, prażoną 
cebulą i dressingiem musztardowo-koperkowym
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ŚNIADANIA

ŚNIADANIA PODAJEMY:
wtorek – piątek od 9:00 do 12:00 

sobota – niedziela od 9:00 do 12:30



CLASSICS

The Big Appetite
Scrambled eggs (3 free-range eggs), 3 frankfurters, 
breakfast salad, bread, butter

English Breakfast
3 fried free-range eggs, bacon, cherry tomatoes, 
sautéed mushrooms, breakfast salad, bread, butter

Energizer 
2 soft-boiled free-range eggs, cold-smoked trout 
from Zielenica, breakfast salad, avocado, bread, 
butter

VEGETARIAN 

Tom-Foolery
Heirloom tomato carpaccio, stracciatella, crispy 
chili oil, Thai basil, focaccia

Power Bowl  
Quinoa, mango, avocado, marinated tofu, 
cucumber, pickled red onion, pumpkin seeds, radish 
sprouts, lime–mint dressing with maple syru

Greek Bagel
Our homemade bagel, olive paste, grilled 
vegetables, feta, tzatziki

SEASONAL FAVORITES

Turkish Eggs
Herbed Greek yogurt, chorizo, crispy chili oil, 2 soft-
boiled eggs, butter, bread

Sweet Summer
Warm house-made brioche, crème fraîche, fresh 
berry sauce

Bavarian Hot Dog 
White sausage (house-made), young cabbage slaw, 
lightly pickled cucumber, mustard–dill dressing

LIGHT BITES

Scramble, Your Way
3 free-range eggs, with chives or bacon & onion, 
bread, butter

Frankfurters
3 smoked sausages from Tradycyjne Jadło, 
ketchup, mustard, bread, butter

Open Sandwich
Choice of mini sandwich on yeast-free bread:
•	 truffle egg spread
•	 trout spread (Zielenica trout, onion, lightly 

pickled cucumber, dill)
•	 Tirosalata, pastrami, aged Bursztyn cheese, 

lightly pickled cucumber, sweet mustard
Vermont sandwich with pastrami, 
bursztyn cheese, pickled cucumberand 
sweet mustard

Sweet Like Grandma
Soft yeast bun served with French jam, chocolate 
cream, Robiola cream cheese, and butter

ADD-ONS
Mushrooms

Bacon

Smoked fish

Avocado

Truffle egg spread

Breakfast salad

Jar of French jam

Honey from Świtała Apiary

Bread basket

French butter Conviette

Tapenade – olive paste

Fish Paste

Tapenade

Our breakfasts focus on quality and 
freshness, both in ingredients and 
preparation.
Please note that waiting times—
especially on weekends—may be up 
to 60 minutes.
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BREAKFAST OPTIONS

BREAKFAST SERVED:
Tuesday – Friday: 9:00–12:00

Saturday – Sunday: 9:00–12:30


